
 
Antipasti 

 
 

Hausmarinierter Wildlachs mit Zitrusfrüchten auf Fenchelsalat & Himbeersauce 
Salmone marinato agli agrumi su insalta di finocchio e salsa ai lamponi   17,90 
 
Lauwarmer Oktopus Sizilianer Art  
Polipo tiepido alla siciliana         17,90 
 
Vitello tonnato & Kapern & Tomaten Confit 
Girello di vitello in salsa tonnata - capperi & confit di pomodorini    16,80 
 
Rindercarpaccio mit eingelegten Artischocken - Senfvinaigrette & Parmesan 
Carpaccio di manzo con carciofi marinati vinaigrette al senape & parmigiano  16,80 

 
Warme Vorspeisen - primi  
 
 
 
Kürbiscremesuppe mit samtiger Käsesauce      
Vellutata di zucca con fonduta di formaggi nostrani       9,80  
 
Leberknödel Suppe 
Consommé con canederli di fegato         8,90 
 
Rote Bete Risotto mit Gorgonzola & gebrannten Nüssen 
Risotto alla rapa rossa con gorgonzola & noci tostati       16,80 – 19,30 
 
Paccheri Nudeln mit Meeresfrüchten 
Paccheri ai frutti di mare       18,50 – 21,00 
  
Kartoffelgnocchi mit Salsiccia – Tomaten & Burrata 
Gnocchi di patate al pomodoro con salsiccia & burrata     15,80 – 18,30 
 
Tagliatelle & feinem heimischen Hirschragout 
Tagliatelle al ragù di cervo nostrano       14,80 – 17,30 
  
Teigtaschen mit Kalbs Ossobuco Füllung auf Safrancreme & Artischoke    
Ravioli ripieni con osso buco di vitello su crema allo zafferano e carciofi fritti  16,80 – 19,30 
 
Diverse Nudelgerichte auf Anfrage 
Su richiesta diversi tipi di pasta 

 
 
Brot / Pane / Bread extra          2,80 



 
vom Land & Meer – secondi 
 
 
Wolfsbarsch vom Grill auf Linsen & Kartoffel & Burrida Sauce 
Branzino alla griglia su lenticchie e patate & salsa Burrida    26,80  
 
Gebratene Rote Bete mit geschmortem Kürbis – Linsen – Nüsse & Burrata 
Rapa rossa cotta al forno con zucca infornata – lenticchie – noci & burrata  18,90 
 
Tiroler Bauerngeröstel mit Speckkrautsalat 
“Geröstel” (Arrosticiata) tirolese con insalata di capucci e speck    20,80  
 
Schweinefilet auf geschmortem Kürbispüree & Babygemüse     
Filetto di maiale su puré di zucca infornata & verdurine baby    22,80 
 
Hirschgulasch mit Apfel-Speck-Blaukraut & Polenta 
Gulasch di cervo con crauti rossi – mele e speck & polenta    23,90 
 
Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites & Preiselbeeren 
Bistecca alla milanese con patate fritte & mirtilli rossi     18,50 
 
Rosa gebratene Lamm Karree mit Kräuterkruste  
auf geschmortem Kürbispüree & Babygemüse      
Carrè d´agnello in crosta alle erbe 
su puré di zucca infornata & verdurine baby      33,90 
 
Entrecôte Grain (Uruguay) in der Kastanien – Kräuterkruste 
geschmortem Kürbispüree & Babygemüse 
Entrecôte di manzo Grain in crosta di castagne & erbe 
purè di zucca infornata & verdurine baby       29,80 

 
 
Salate – dal giardino - insalatone 
 
 
Marinierte Hühnerbrust auf knackigen Salaten 
Petto di pollo marinato su insaltona       16,90 
 
Tomatensalat mit Zwiebelringen und Basilikum       
Insalata di pomodori con cipolla e basilico         6,80 
 
Gemischter Salat  
Insalata mista     6,80 
 
Speck-Krautsalat  
Insalata di capuccio allo speck            6,80 
 
        


